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I’Anti-Atlas

Pour relier Taliouine a
Tata, vous quitterez

§ la plaine de Souktana
* pour traverser les
hauts plateaux
désertiques aux
roches multicolores

' de I'Anti-Atlas. Dans
votre voyage vers le
Grand Sud marocain,
laissez-vous arréter
par la verdure de la
palmeraie d’Aguinan.
L’ Anti-Atlas tombe

en hautes falaises
ocres dans cette belle
oasis plantée d’une
palmeraie longue de
trois kilometres.

Auberge d’Aquinan

« Le Paradis »
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L'oasis, telle que vous pouvez

'observer a Aguinan, n’est pas
seulement une zone de végétation
isolée dans un désert stérile : |l
s’agit d’un terroir créé et entretenu
par la main de ’'homme, un espa-
ce artificiel mis en culture grace a
lirrigation.

Parfois, comme c’est le cas pour
la palmeraie de Marrakech, I'eau
vient de loin : captée a la source,
elle parvient a la palmeraie grace
a de longues galeries souterraines,
les khettaras. Le plus souvent I'eau
est puiseée dans la nappe phreéati-
que, remontée a I'aide de pompes
ou de balanciers, puis déversée
dans des canaux a ciel ouvert qui
serpentent dans la palmeraie, les
séguias. C’est le cas a Aguinan,
ou les séguias semblent creusées
dans la roche.

Dans cet espace rendu fertile, les
habitants développent une agricul-
ture intégrée qui superpose trois
niveaux :

les palmiers-dattiers fournissent
I'essentiel des ressources : des
dattes (en moyenne 20 kg par pied
et par an) mais aussi du bois, des
fibres, des feuilles de palme, etc.

al’ombre des palmes poussent les
arbres fruitiers (figuiers, amandiers,
abricotiers...)

plus bas enfin, sur de petites par-
celles, sont cultivées les plantes
fourrageres, ainsi que les légumes
nécessaires a la préparation de la
cuisine de terroir en pays berbeére.

Vous pourrez déguster
ces délicieux plats
traditionnels et vous
ressourcer dans
I'auberge construite a
la sortie du village en
direction de Tata, ou
vous serez accueilli
par M. Ahmed Aissa.
En construisant cette
auberge avec la
collaboration de M&D,
M. Ali Id Moumem put
réaliser un projet de
longue date. Magon
en France, il entretient
un lien tres fort avec
son pays d’accueil et
voulait faire découvrir
son village d’origine

a des Francais. Trés
motivé par ’échange
culturel, il pense aussi
que cet investissement
est important pour le
développement du
douar, notamment

parce qu’il permet aux
villageois de vendre
une partie de leur
production directement
aux touristes.




Rencontrez
les habitants

Du fait de sa situation
exceptionnelle, le douar
d’Aguinan est attractif, mais
aujourd’hui les habitants
ne retirent souvent aucun
bénéfice d’un tourisme

qui s’est développé

sans eux. Un certain
nombre de touristes ne
font que passer et ceux
qui s’arrétent dorment

en campement dans la
palmeraie (causant parfois
des dégats aux cultures) et
ne reversent rien au village.
Le bon fonctionnement

de l'auberge, en créant
des emplois et des
revenus, représente une
premiere reprise en main
de ce potentiel touristique
par les vilageois.

Achetez les

produits du terroir

N’oubliez pas de faire une
petite provision des dattes
récoltées dans la palmeraie :
elles constituent un aliment
sain, énergétique. .. et facile
a grignoter sur la route !

Visitez le village
Aguinan est le lieu idéal pour

prolonger une étape au cours
d’une randonnée ou d’un trekking
dans le Sud marocain. A I'écart
des sentiers battus touristiques,

le village offre en plus de son
cadre naturel enchanteur, de

nombreux services tels que des
épiceries bien approvisionnées,

une téléboutique, des

hammams et méme un café !

On retrouve dans le vieux

village d’Aguinan I'architecture
traditionnelle en pisé, ainsi que
quelgues maisons en brique.

Le village possede par ailleurs
un agadir en bon état ainsi qu’un
ancien réservoir a eau, un tanoutfi.
Certaines maisons sont tres
anciennes et contrastent avec
les grandes maisons récentes
construites par les migrants.

Drarchitecture simple, I'auberge est aménagée de maniere élégante et fonctionnelle, treés bien équipée et d’'une propreté exemplaire.
Elle permet de profiter de la palmeraie sans risquer de I'endommager en y campant. .. et sans renoncer au confort de vrais lits !




Dans les environs carte de Ia région

Il parait indispensable de

passer au moins une journée y .

a Aguinan, afin de découvrir d AgUInan
toute la vaste étendue de la

palmeraie, au gré des chemins

qui longent les cultures ou

grimpent le long des falaises,

et de profiter de 'ombre des MABRAKECH .
palmiers, au bruit de I'eau 4165 M fovorel

qui coule dans les séguias. Taouzzart

Si la beauté du site vous h

retient a Aguinan, profitez

de votre séjour pour visiter

le douar voisin d’Assrargh, Ikiss
qui surplombe au nord la )
palmeraie et que vous pouvez
facilement rejoindre a pied.
Les amateurs d’escalade Aguerd-n-Agadi
trouveront de belles
voies sur les falaises
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